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***  Antipasti e Insalate ***

Crema di zucca ¢ 6,90
Kurbiscremesuppe mit Obers verfeinert
Pumpkin soup with Obers refined

Insalatina con salmoone e zucca ™ 17,50
Blattsalat mit gegrillten Lachsfiletstucken & Kiirbis
Salad leaves with grilled salmon fillet pieces & pumpkin

Risotto con zucca e crema di formaggio ¢ 14,90
Risotto mit frischem Kiirbis & Kése-Obersauce
Risotto with fresh pumpkin & cheese-obers

Spaghetti integrale tartufate con salmone e zucca A° 18,90
Vollkorn-Spaghetti mit Lachs und Kirbis mit Triffelol
Whole grain spaghetti with salmon and pumpkin with truffle oil

*** Vienna Sausages & Burger ***

Berner Wirstel M¢A 11,90
2 Stlick Berner Wiirstel mit Kése im Speckmantel mit Pommes, Senf und Ketchup, serviert mit Schwarzbrot

2 pieces of Berner sausages with cheese in a bacon coat with french fries, mustard and ketchup,

served with black bread

Kéasekrainer ¢AM 11,90
2 Stlick Késekrainer mit Potato Wedges, Senf und Ketchup, serviert mit Schwarzbrot

2 pieces of kasekrainer sausage with cheese with potato wedges, mustard and ketchup, served with black
bread

D" Lounge Steak Burger AcGN 14,50

180g Hausgemachte Rind Patty, Eisbergsalat, Tomate, Cheddar Kése, Zwiebel, Essiggurke und Cocktailsauce,
serviert mit SuRkartoffel-Pommes

180g Homemade Beef Patty, green lettuce salad, tomatoes, cheddar cheese, onions, pickled cucumber and
cocktail sauce, served with sweet potato fries

*** Pesce e Carne ***

Medaglioni di vitello con risotto di zucca ¢ 24,90
Kalbsmedaillons vom Grill mit Kiribisrisotto
Grilled veal medallions with pumpkin risotto

Filetto di manzo alla greca ¢™ 31,80
Rinderfilet vom Grill (250g) mit gegrilltem Gemdse auf griechischer Art
Grilled beef tenderloin (250¢g) with grilled vegetables in Greek style

Carré d agnello 26,90
Lammkrone vom Grill mit Dattelsauce & Jasmin Reis
Grilled Lamb crown served with date sauce and jasmine rice

first

Kértner Strasse 10 | 1010 Wien, T +43 1512 62 34, www.d-lounge.at | dlif@d-lounge.at
Alle Preise in Euro | all prices in EUR


mailto:dlf@d-lounge.at

